
完美婚宴 

為慶祝這個大日子，香港朗廷酒店特別為您準備了華麗場地佈置、
豐富美饌等午膳婚宴套餐。

中式午餐每席港幣 或自助午餐每位為港幣 起

凡即場預訂婚宴酒席 ,即可獲贈以下一項免費禮遇 ,如惠顧滿 位或以上 ,  更可自選以下兩項
免費禮遇: 

- 壹誓證婚服務為您提供證婚服務 (不包括政府收費) 

- 蜜月套房住宿一晚  

- 每 人送精選紅酒乙瓶  

- 小回禮盒裝朱古力  

優惠項目：  

♥ 精緻場地背板，接待桌佈置及席間高貴鮮花擺設 

♥ 席間三小時無限量飲品供應(包括橙汁、汽水及嘉士伯啤酒) 

♥ 可於中午 至下午 期間使用場地，包括新娘房 

♥ 五層結婚蛋糕裝飾供拍照用 

♥ 精美請柬(不包括印刷服務) 

♥ 祝酒香檳乙瓶 

♥ 每席免收開瓶費乙瓶 

♥ 免費使用影幕、投影機及 播放機播放婚禮盛況   

♥ 四小時免費泊車車位六個 

♥ 優惠劵包括: 禮餅, 請柬, 化妝及攝影 

 

最低消費 (只限星期六及日) 

即日至 年 月 日  

   *另收加一服務費 
1. 此優惠不適用於已確定之酒席及不可與其他優惠同時使用 
2. 婚宴當晚必須消費滿設定之最低金額方可享有此優惠 
3. 本酒店保留送出以上各優惠之權利 

http://humanum.arts.cuhk.edu.hk/cgi-bin/canton-f2.pl?query=%b2%7e
http://humanum.arts.cuhk.edu.hk/cgi-bin/canton-f2.pl?query=%b2%7e
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婚宴中式午餐

 

金陵乳豬全體 

格蘭焗響螺 

碧綠鮮蝦球 

海皇燕窩羹 

清蒸大星斑 

當紅炸子雞 

上湯鮮水餃 

錦繡火鴨粒香苗 

生磨合桃露湯圓 

精美生果盤 

鴛鴦美點 

 

每席為港幣 及另收加一服務費

包括席間三小時無限量供應橙汁、汽水及本地啤酒，每席供十二位用 

, 

由於市場價格浮動, 菜譜將於婚宴日期一個月前再確定。本酒店保留調整菜單價格以保存原有菜式或可改動食材以保持相同價格之權利。 

為支持生態保育工作, 我們已從菜譜中剔除魚翅菜餚, 以鼓勵客人選擇其他合乎可持續性發展的優質菜餚。 



金陵乳豬全體 

其他選擇 

點心拼盤 (任擇四款

蝦餃

燒賣

竹笙上素餃

叉燒飽

叉燒酥

香茜瑤柱餃

春卷

帶子鳳眼餃

菜苗海皇餃

雪菜火鴨粿

格蘭焗響螺 

其他選擇 

沙律海鮮卷

芝香葡國酥

特級鮑粒焗響螺

百花釀蟹拑

釀焗鮮蟹蓋

 
 
 

以上項目另收加一服務費



碧綠鮮蝦球 

 
其他選擇 

翡翠花姿桂花蚌 

彩虹花姿帶子

醬帶子桂花蚌

翡翠鮮蝦球帶子

蠔皇花菇原隻湯鮑 十頭

海皇燕窩羹 

 
其他選擇 

竹笙海皇燕窩羹 

燕窩竹笙燉津膽 

海味花膠燕窩羹 

 
清蒸大星班 

 
其他選擇 

清蒸大東星斑

 
當紅炸子雞 

 
其他選擇 

富貴鹽香雞

 

以上項目另收加一服務費



上湯鮮水餃 

 
其他選擇 

鮑汁鮮雜菌炆伊麵

上湯煎粉粿

 
錦繡火鴨粒香苗 

 
其他選擇 

煙三文魚鮮蝦炒香苗

金華帶子炒香苗

 
生磨合桃露湯圓 

 
其他選擇 

蓮子百合紅棗茶

川貝銀耳燉紅蓮

鴛鴦美點 (笑口棗及蓮蓉酥) 
  

其他選擇 

合桃酥

迷你老婆餅

紅豆糕

桂花糕

奶皇糯米糍
以上項目另收加一服務費



精選婚宴自助午餐

冷盤
挪威煙三文魚

蜜糖鴨胸
泰式燒鷄卷
蟹肉蘋果芒果沙律
燒吞拿魚配茄子醬及香檸醬

白酒海鮮啫喱
秘制鵝肝醬配甜乾果

雜錦刺身
雜錦壽司

日式蕎麥麵
日式芝麻紫菜沙律

沙律
吞拿魚通粉沙律

水蜜桃蘋果雞肉沙律
鮮蝦蜜瓜沙律
香草羅馬蕃茄伴水牛芝士

凱撒沙律
煙肉粒、麵包、巴馬芝士

有機沙律吧

羅馬菜、卷心生菜、紅葉生菜、翡翠苗、生菜、火箭菜、溫室青瓜、車厘茄、蘑菇片、粟米、腰豆

沙律醬

法式沙律醬、千島沙律醬、青檸油醋汁、低脂番紅花香蒜汁

海鮮

新鮮生蠔、太平洋海蝦、長蟹腳、青口、淡水龍蝦及翡翠螺

配辣根醬、乾蔥紅酒醋汁、塔巴斯哥辣醬、檸檬汁



餐湯
新英倫蜆肉周打湯

燒烤肉車
燒脊骨西冷牛肉伴黑椒汁

即烤生蠔
中式蒜蓉砵酒生蠔

熱食
日式燒鷄伴醬油茄子

蜜糖香草焗豬肋骨
意式芝士焗鰽魚件鮮茄醬

泰式豬頸肉
雜菌長通粉

馬來西亞紅咖哩牛肉飯
香草炒薯仔

鴨肉花姿炒西蘭花
蒜香小唐菜
海鮮蛋白薑粒炒飯

鷄絲鮮蝦炒烏冬

甜品
紐約芝士蛋糕
栗子忌廉蛋糕
朱古力慕絲蛋糕

朱古力香芒蛋糕
紅豆糕

香檸棉花糖蛋白脆餅
士多啤梨慕絲

法式焦糖燉蛋伴雜莓
蘋果金寶配雲尼拿醬

綠茶紅豆蛋糕卷
紅豆沙

朱古力噴泉
精選雪糕
鮮果拼盆

咖啡或茶

每位為港幣 及另收加一服務費



尊貴婚宴自助午餐

冷盤
挪威煙三文魚

刁草醃三文魚
帕爾馬火腿配蜜瓜

意式凍肉拼盤
豆腐吉士杯伴燴梨

龍蝦他他伴魚子醬
蜜糖烤甜蕃薯配辣肉腸

燒味拼盤

即切鵝肝
紅莓醋啫喱肝醬批

紅酒燴洋蔥、燴無花果及有機法飽

有機沙律吧
八種有機新鮮蔬菜

千島醬、蛋黃醬、油醋汁、法式沙律醬、凱撒沙律醬、薑味青檸油醋汁

精選沙律
芒果蘋果雞肉沙律

希臘沙律

薯仔沙律配雞蛋、西芹、意大利香草及芥末蛋黃醬

日式美食

新鮮魚生包括三文魚、吞拿魚、八爪魚及鯛魚
雜錦壽司

配薑片、日本芥末及豉油

海鮮

新鮮生蠔、波士頓龍蝦、琵琶蝦、大西洋蝦、淡水龍蝦、青口及翡翠螺

配辣根醬、青檸汁、檸檬汁、塔巴斯哥辣醬、乾蔥紅酒醋汁

餐湯及麵包



新英倫蜆肉周打湯
鮮製麵包

燒烤肉車
海鹽香草烤西冷牛扒配紅酒汁

即煮意大利粉
龍蝦意粉

鮮煮蕃茄龍蝦汁天使麵

甜洋蔥、香菇、羅馬蕃茄、巴馬臣芝士、意大利香草醬

熱食
香檳慢煮雞配煙肉洋蔥
蜜糖芥末烤羊肋骨配紅酒汁

莧菜焗龍脷柳
薑蔥蒸比目魚

栗子薯蓉
印度咖哩雞
絲苗白飯

四川茄子魚塊
客家風味黃酒炒雞

蒜蓉炒時蔬

甜品
熱情果蛋白蛋糕

比利時特濃朱古力蛋糕
栗子甜酒蛋糕

意大利芝士蛋糕
焗蘋果金寶酥伴雲呢拿汁

芒果布丁
士多啤梨藍梅杏仁撻

鮮果拼盤
精選雪糕及配料及窩夫筒

朱古力噴泉配鮮果及棉花糖

即制窩夫
鮮製窩夫

配牛油、楓葉糖漿及朱古力醬
每位為港幣 及另收加一服務費



其他選擇

乳豬全體
每隻港幣

北京片皮鴨

配手制薄餅、京蔥及海鮮醬
每隻港幣

即煎法國 鵝肝

糖燴洋蔥、無花果及蕃茄提子醬
每人港幣

烤瑞士 芝士

配薯仔、黃瓜、洋蔥及胡椒
每人港幣

燒生蠔

自選醬汁 洋蔥煙肉、菠菜汁、辣蕃茄汁、蒜蓉洋蔥汁

每人港幣

日式天婦羅

蝦、魚、蔬菜及其他配料
每人港幣

精緻甜品吧
港幣

以上項目另收加一服務費



  


